Menus Février 2026 COMPREIGNAC

Qualité des viandes servies : Boouf de race limousine, né, élevé et abattu en France,
Veau de moins de 6 mols et demi, né, élevé et abattu en France

Porc qualité label, poulet qualité label.

Ces Informations ne sont pas contractuelles.

Les menus peuvent étre modiflés pour des ralsons d'approvisionnement.
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Le Maire,
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Salade avocat, mars et emmental
pites crémeuses ricotta
Petits pois
Yaourt nature
Banane

Sardines a l'huile
poulet réti
frites
Maroilles
crépes confiture

Carottes rapées
Ceeur de palmier au jambon et
béchamel
Salade
fromage de chévre
Eclair au chocolat

PAIN ET CONFITURE

Cake poireaux/lardons
beeuf bourguignon
haricots verts
Petit-suisse
Poire

Salade verte et pomme
Poisson du jour et sauce beurre
blanc
Semoule bio
Emmental
Compote de pomme
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Qualité des viandes servies : Bezuf de race limousine, né, élevé et abattu en France,

veau de moins de 6 mois et demi, né, élevé et abattu en France,

porc qualité label, poulet qualité label.
Ces informations ne sont pas contractuelles.
Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d’approvisionnement.

allergénes majeurs.

produit local (matiere premiére d’origine départementale ou des départements limitrophes).

plat fait-maison (€laboré sur place a partir de produits bruts).

Le pain servi aux repas contient du gluten.

Le Maire,
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ceuf

poisson

sulfites

fruits a coques

crustacés

mollusques

soja

céleri

arachide
moutarde

sésame

lupin

salade verte
Boules au beeuf sauce tomate
pommes noisette
Saint nectaire
Banane

ou-fleur croquant sauce ail et fines her
Emincé de porc au curry
Riz bio
Vache qui rit bio
Compote de pomme

Pizza
Escalope de dinde viennoise
Brocolis
Yaourt aromatise
Pomme
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carottes rapées
saucisse
coquillettes
Fromage
Poire

Radis beurre
poisson meuniére
Haricots beurre
yaourt nature sucré
Giteau au yaourt
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Qualité des viandes servies : Beeuf de race limousine, né, élevé et abattu en France,
veau de moins de 6 mois et demi, né, élevé et abattu en France,

porc qualité label, poulet qualité label.
Ces informations ne sont pas contractuelles,
Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d’approvisionnement.

allergenes majeurs.

produit local (mati¢re premicre d’origine départementale ou des départements limitrophes).

plat fait-maison (élaboré sur place a partir de produits bruts).

Le pain servi aux repas contient du gluten.

Le Maire,
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Qualité des viandes servies : Beeuf de race limousine, né, élevé et abattu en France,
veau de moins de 6 mois et demi, né, élevé et abattu en France,
porc qualité label, poulet qualité label.
Ces informations ne sont pas contractuelles,
Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d’approvisionnement.
allergénes majeurs.
produit local (matiere premicre d’origine départementale ou des déparlements limitrophes).
plat fait-maison (élaboré sur place 4 partir de produits bruts).

Le pain servi aux repas contient du gluten,

Le Maire,




